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La Champagne, la Marne

Terre de grands espaces aux vastes horizons, vignoble de Champagne au nom
magique, terroir contrasté entre foréts, vignes, et lacs, la Marne est un territoire
unique, presque sacré, qui invite chaque jour a la découverte.

Situé aux portes de Paris, a 45 minutes en TGV de la capitale, le département jouit
d’une diversité de paysages et de sites touristiques marqués d’une longue tradition
locale.

Cathédrales, basiliques et sites classés au Patrimoine Mondial de 'UNESCO font de
Reims et de Chalons-en-Champagne, deux cités incontournables.

Au cceur du vignoble, Epernay se pose en véritable Capitale du Champagne, avec son
dynamisme et sa vivacité.

La généreuse nature est partout avec les splendides foréts d’Argonne, le Parc Naturel
Régional de la Montagne de Reims et I'immense Lac du Der...

Mais c’est aussi le département d’un vignoble unique au monde, celui du
Champagne : les paysages de vignes sont grandioses et les possibilités de découvrir la
vigne et le vin innombrables.

Récemment, le Comité Départemental du Tourisme de la Marne a innové
touristiqguement, en langant son réseau de « Greeters » : ces habitants passionnés
par leur territoire qui partagent leurs endroits préférés avec les touristes.

Conscients des atouts du territoire, certains ont osé relever le défi, et se sont lancés
dans I'activité touristique, avec pour but de faire découvrir aux nombreux visiteurs la
beauté et la richesse de la Marne.

Hébergements, restauration, activités de loisirs et de découverte ... de nombreux
métiers pour accueillir les touristes !

La Marne s’attache a fagonner un territoire aménagé durablement pour mieux vivre,
respecter son environnement, garantir un patrimoine pour les générations futures.

Véritable pépiniére de jeunes talents, la Champagne, la Marne est le berceau d’une
extraordinaire diversité de produits et de savoir-faire, qu’il semble indispensable de
mettre en avant.



Note d'intention

Les Jeunes Talents du Tourisme de la Marne, c’est |'occasion de promouvoir le
territoire, les produits du terroir, les activités artisanales, culturelles, sportives
de sensibiliser le public a la nature, a I'environnement, au développement durable,
aux produits de qualité mais aussi de mettre en avant les prestataires touristiques
qui ont créé et innové dans ce secteur.

Aller a la découverte du patrimoine naturel, des produits agricoles et
gastronomiques, des métiers et savoir-faire. Mettre en avant la richesse et la
diversité du terroir et du territoire comme partie essentielle du patrimoine culturel.

Valoriser le territoire et le terroir en tant que bien commun et lien social qui créent la
valeur et la richesse culturelle et patrimoniale de notre pays.

Outil de communication par excellence, cet événement mobilise le public et les
médias, avec pour ambition de faire découvrir la richesse touristique du
département de la Marne (le patrimoine culturel, naturel, architectural, les savoir-
faire) a travers ses professionnels.

Et pour but de récompenser les démarches innovantes
des prestataires touristiques.

Ce concept, tourné vers I'avenir, répond a l'intérét du grand public pour les valeurs,
mais aussi a son attachement au territoire, son souci de préservation et de
transmission. Pléthore de jeunes talents fleurissent aujourd’hui un peu partout
faisant preuve d’originalité, d’innovation, de création, de passion, et étant préts a
assurer la releve.

Cette opération permet de promouvoir les produits viticoles et gastronomiques, les
activités artisanales, naturelles et de loisirs, et de sensibiliser le public aux charmes
de la Champagne, la Marne.

Hébergeurs, Restaurateurs, Entrepreneurs, Viticulteurs, Artisans ... autant de jeunes
talents qui seront au cceur de cet événement.

Toute une « Génération de Jeunes Talents » débordant d’idées, de créativité et
d’initiatives qui n’a pour seule ambition que celle de faire découvrir la richesse de
notre pays (le patrimoine culturel, naturel, artisanal, architectural ...).



Le Concept Jeunes Talents

Animateur, Journaliste et Producteur, Rémi Castillo a animé des émissions de radio sur
plusieurs stations : de Radio Tour Eiffel a RTL, en passant par Sud Radio et ceuvré sur
différentes chaines de télévision, de France 2 a M6, ou France 3 ...

Lassé de ne recevoir que des personnalités, car il est convaincu qu’il est important de
découvrir et de faire découvrir au public des talents inconnus, il crée sa structure.

Ainsi, depuis 9 ans, Rémi Castillo et son équipe s'attachent a mettre en valeur et a
faire découvrir au public les talents de demain.

Cette volonté s'est renforcée au fil des années jusqu'a devenir un concept décliné
dans plusieurs univers... En effet, aprées la télé, le cinéma et la musique récompensés
a travers "les jeunes talents de I'année", I'artisanat, le sport, la chanson, le vin, la
musique classique, le rire, la radio, le champagne et dernierement le tourisme sont
venus enrichir la famille.

Ainsi, de nombreux évenements, spectacles, cérémonies, concours ... ont été créés au
fil des années avec toujours pour vocation de valoriser et promouvoir les jeunes
talents. Et, depuis février 2012, la Web TV www.JeunesTalents.TV offre a ces
passionnés la visibilité qu’ils méritent.

Plusieurs chailnes existent pour illustrer toutes ces manifestations: la chaine des
jeunes talents du champagne, du vin, du rire, du tourisme, de la radio, de la
restauration ..... Les jeunes talents ont la possibilité d’y poster directement leurs
vidéos. Mais aussi, cette Web TV réalise gratuitement des reportages-vidéos sur site,
pour mettre en valeur leur métier.

L'objectif du concept Jeunes Talents, c’est la découverte, la valorisation et
I’accompagnement de nouveaux talents.

Les Jeunes Talents du Tourisme de la Marne constituent un nouveau maillon dans la
découverte, la valorisation et I'accompagnement de nouveaux talents... Cette
manifestation des jeunes talents a pour objectif premier de faire connaitre ces
amoureux de leur métier qui souhaitent le faire partager.



Le déroulement

La Conférence de presse

Afin de lancer officiellement la manifestation et ouvrir les candidatures, une
Conférence de presse s’est tenue le jeudi 13 novembre 2014 dans les locaux de la
« Chocolaterie Thibaut » dirigée par Xavier Thibaut, Lauréat 2012/2013.

Les Sélections

Les sélections des candidats seront effectuées en fonction des catégories et des
criteres définis ci-apres.

Les inscriptions ont lieu entre le 13 novembre 2014 et le 13 janvier 2015, en

partenariat avec les offices de tourisme.

Les Catégories :

> Jeunes Talents « Champagne et Oenotourisme »: activités liées a la
découverte du champagne, de dégustation, de visites de caves...
> Jeunes Talents « Hébergements, Gastronomie et Produits du Terroir »:

Hoteliers, Gites, Chambres d’hotes, Producteurs du terroir, Restaurateurs ...
> Jeunes Talents « Activités culturelles / naturelles / artisanales et de loisirs » :
monuments, musées, nature et artisanat ...

Les Criteres :

> Etre agé de moins de 50 ans

> Avoir moins de 10 ans d’activité

> Elaborer et/ou concevoir son produit
- justifier d’un réel savoir-faire
- étre dans une démarche liée a la qualité et a la créativité
- étre dans une démarche durable

Tout cela dans le respect de son terroir et dans le respect de la tradition.



Les membres du Jury

- Gérard Baud, (Enologue, Chroniqueur et Critique gastronomique de TF1

- Héléne Berthaut, DIRECCTE Champagne-Ardenne

- Charles Antoine de Fougeroux, Président des Biscuits Fossier

- Philippe Harant, Directeur du Comité Départemental du Tourisme de la Marne

- Ann de Keyser, Champagne Nicolas Feuillatte

- Jérémy Kiffel, Radio Happy FM

- Pierre Labat, Président de I'Union départementale des offices de tourisme de la Marne
- Didier Lépissier, Président départemental et régional des Logis de France

- Didier Lauret, Chargé de mission aupres d’Atout France

- Emmanuel Martin, Gérant du Parc Nature de Sept Saulx

- Frédérick Nebout, Directeur de I’Office de Tourisme d’Epernay ‘Pays de Champagne’

Liste des présélectionnés et choix des finalistes par catégorie

En janvier, le jury se réunira pour déterminer les 3 finalistes de chaque catégorie.
Les reportages-vidéos

En février, chaque jeune talent finaliste fera fait I'objet d’un reportage vidéo
présentant son activité, son domaine, son produit afin de faire partager sa passion,
son métier, son savoir-faire.

Ces reportages seront offerts a chaque finaliste et seront en ligne sur:
http://www.jeunestalents.tv/

Le public

En février, une rencontre avec le public réunissant les finalistes ser organisée a
I'office de Tourisme d’Epernay ‘Pays de Champagne’, afin de permettre au Grand
Public d’exprimer ses préférences.

Le passage devant le jury — Le Palmareés

Le jury se réunira de nouveau en mars. A cette occasion, chacun des 9 jeunes talents
finalistes devra au cours d’une présentation de quelques minutes exposé son
parcours et son activité. C'est a l'issue de cette réunion que le jury établira son
palmares.

La Cérémonie

La cérémonie qui honorera chaque catégorie d’un trophée (plus le prix du public) se
tiendra le 13 mars pendant le Salon du Tourisme.



RETOUR EN PHOTOS SUR
L’EDITION 2013
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LES JEUNES TALENTS A TF1



RETOUR EN PHOTOS SUR
L'EDITION 2014

Les Lauréats 2014
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Contacts

PRODUCTION

Dites nous tout — Jeunes Talents TV
119 bis rue Garibaldi

94100 Saint-Maur des Fossés
Tél.:01.42.83.41.19
lesjeunestalentsdutourisme@gmail.com

dites.nous.tout@wanadoo.fr

IPRV

Rémi Castillo

www.remicastillolesiteofficiel.fr

http://www.jeunestalents.tv/

http://www.lesjeunestalentsdutourisme.com/

Comité Départemental du Tourisme de la Marne

Elodie Bier

Tél:03 26695105
e.bier@tourisme-en-champagne.com
Contact Presse : Céline Dahan

Tél:03 26 6959 33
c.dahan@tourisme-en-champagne.com
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La Presse en parle ...
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® Jeunes Talents du Tourisme - Laureats 2014
27 fevrier 2014 | Malika Najjar

Les heureux lauréats Jeunes Talents du
Tourisme 2014 ont &été dévoilés le jeudi 20
février dernier dans le cadre prestigieux du
Centre Vinicole du Champagne Nicolas
Feuillatte. Ce sont 5 Jeunes Talents qui se sont
VU récompensés.

C'est dans une ambiance chaleureuse et
conviviale, en présence de tous les finalistes, du
jury et des lauréats 2013, qu’a eu lisu le jeudi 20
février la remise des trophees des Jeunes
Talents du Tourisme 2014,

Plus tot, cette méme journees, les 2 finalistes de 'édition 2014 avaient pu présenter leur parcours et
leur activite devant les membres du jury.

Le palmarés a 2te dévoilé par Remi Castillo (Jeunes Talents TV) et Philippe Harant (Directeur du
Comité Departemental du Tourisme de la Marne).

Les laureats 2014 sont :

p Catégorie Champagne-0enotourisme : Sebastien HIGONET (Vinotilus)

p Catégorie Culture-Nature-Artisanat-Loisirs @ Jérdme SCHMIT (Le Cabaret des Secrets)

p Catégorie Hébergements-Gastronomie-Terroir : Nacer CHENNOUFI (Auberge Saint Vincent)
p Prix Special du Jury ; Carole DENIZE (C & Sens)

Un prix du Public a ete egalement deceme, suite a la rencontre avec les jeunes talents a ['Office de
Tourisme d’Epernay Pays de Champagne. Il 3 été remis a Céline MARTIN-PRIN (Les Anertes du Val
Argonne).

Un grand bravo a tous ces jeunes entrepreneurs pour leur savoir-faire et leur créativite au service
du développement de notre territoire et de ses valeurs touristigues.

©Dites Nous Tout 12
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CHAMPAGNE ARDENNE PICARDIE

L’Ardennais Publié le 17/02/2014

Le grand public a la rencontre des Jeunes
Talents du tourisme

Les Sparnaciens étaient invités dans les locaux de 1’office de tourisme avenue de Champagne
ce samedi pour y rencontrer de jeunes acteurs du tourisme.

Dans le cadre d’une opération de promotion organisée conjointement par 1’office de tourisme
d’Epemnay Pays de Champagne, en partenariat avec Dites-Nous Tout Production et le Comite
Départemental de Tourisme de la Marne, Rémi Castillo s’est attaché a mettre en valeur et a
faire découvrir les talents de demain.

Les visiteurs ont ainsi pu jauger les concurrents avant de glisser leur bulletin de vote dans
I'urne et désigner ainsi les lauréats du Prix du Public des Jeunes Talents 2014, parmi les
finalistes désignés le 16 janvier demier par les membres du jury : dans la catégorie « Activités
culturelles, naturelles, artisanales et de loisits », Jean-Pierrte Damery (A I'allure
champenoise), Emmanuel Renoir (Les montgolfiéres champenoises), Jérome Schmitt (Le
cabaret de secrets) : dans la catégorie « Champagne et cenotourisme », Carole Denize (C &
Sens), Malika Florance (La fine bulle), Sébastien Higonet (Vinofilus) ; dans la catégorie
« Hébergements, gastronomie et produits du terroir », Caroline Ardouin (Elevage des
Briards), Nacer Chennoufi (Auberge Saint-Vincent). Céline Martin-Prin (Les aneries EARL
Val d’Argonne).

La remise des trophées des Jeunes Talents du Tourisme de la Marne se déroulera ce jeudi 20

février a 17 h 30 chez Nicolas Feuillatte. Ce jour-1a, chacun des neuf finalistes devra présenter
son parcours ef son activité devant le jury.

©Dites Nous Tout
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LA MPRNE

LA MARNE AGRICOLE - VENDRED] |3 RPECEMBRE 2013

CONCOURS Deuxieme édition lancée pour les Jeunes talents du tourisme : que ceux qui pensent
mettre en valeur la richesse touristique de la Mame préparent leur candidature |
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La Gazette Officielle du Tourisme
N° 2239 - 5 février 2014

Jeunes Talents
du Tourisme

L'office de tourisme d’Epernay
Pays de Champagne annonce la
2¢ édition des Jeunes Talents du
Tourisme. L'opération menée en
partenariat avec Dites-Nous Tout
Production et le comité départe-
mental du tourisme (CDT) de la
Marne a pour objectif de montrer
le dynamisme des prestataires
touristiques qui ont fait le pari
d’'innover et de leur offrir de la
visibilité. lls ont concouru dans
trois catégories : « champagne et
cenotourisme », « hébergements,
gastronomie et produits du ter-
roir », « culture, loisirs, artisan ».
Les membres du jury ont sélec-
tionne, le 16 janvier dernier, les
finalistes pour le Prix du public
2014. La liste figure sur le site :
www.lesjeunestalentsdu
tourisme.com. Les internautes
peuvent voter en ligne.

La remise des trophées des Jeu-
nes Talents du Tourisme de la
Marne se deéroulera le jeudi
20 février dans les locaux du
Champagne Nicolas Feuillatte.

©Dites Nous Tout
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Concours : dites-nous tout

sur vos talents

Le Comité départemental
du tourisme veut mettre
en avant les prestataires
touristiques innovants :

il lance le concours

des « Jeunes talents

du tourisme de la Marne ».

Une grande premiére en France.

sait d'emblée qu'elles seront

fructueuses : celle de Philippe
Harant et de Rémi Castillo est de
celles-Ia...

Philippe Harant dirige le Comité
départemental de tourisme de la
Marne et Rémi Castillo a créé
« Dites-nous tout production », 3
labase du concept « Jeunes talents
del'année »et leur grande famille
del'artisanat, du sport, de la chan-

IL est des rencontres dont on

Les modalités de participation

© Critéres : étre agé de moins de 50 ans et
avoir moins de dix ans d’activité. Elaborer
et/ou concevoir son produit tout en justifiant
dun réel savoir-faire, dans une démarche
liée & la qualité et a la créativité et en méme:
temps durable, « tout cela dans le respect
du terroir et de sa tradition ».

*Trois catégories sont ouvertes :

1 « Champagne et Oenotourisme »,

2 « Hébergements, gastronomie et produits
du terroir »,

3 « Activités culturelles/naturelles/artisana-
les et de loisirs ».

° Présélection : parmi les candidats, un
jury désignera, entre le 16 et le 31 janvier
2013, les 3 finalistes dans chaque catégorie.

® Promotion : du 1 au 15 février, chaque
finaliste fera I'objet d’un reportage vidéo
présentant son activité, son produit, sa
démarche.

© Avis du public : entre le 15 février et le
15 mars, des manifestations publiques per-
mettront au public de donner son avis.

° Palmareés : il sera établi par le jury a
nouveau réuni a mi-mars.

° Remise des prix : elle aura lieu & I'occa-
sion du salon « Destination Marne » qui se
tiendra du vendredi 15 mars au diman-
che 17 mars au parc des Expositions de
Reims.

° S’inscrire avant le 15 janvier 2013 sur
lesjeunestalentsdutourisme @gmail.com

son, du vin, de la musique classi-
que, du rire, de la radio et récem-
ment, du champagne avec, depuis
février dernier, la télé Web
Www.jeunestalents.tv

De son coté, le CDT a récem-
ment mis en place son réseau de
« Greeters » ces Marnais heureux
de faire partager aux touristes leur
opinion sur les atouts du départe-
ment en matiére d’hébergement,
de restauration, de loisirs et de
découvertes autour des métiers
et du savoir-faire local.

Jean-Pierre Pernaut
pour parrain

Forts de leur expérience, le CDT
et « Dites-nous tout » sont tom-
bés d’accord sur un projet : celui
de batir un événement d'enver-
gure pour valoriser encore davan-
tage un département riche
d’atouts exceptionnels avec en
particulier son vignoble unique
au monde, son patrimoine archi-
tectural reconnu au patrimoine
mondial de I'Unesco, sa nature
diversifiée entre foréts, plaines et
coteaux. ;

Aprés un sondage positif
aupres des intéressés, ceux qui

©Dites Nous Tout

s

Rémi Castillo et Philippe Harant, les porteurs du projet.

déja s'incrivent dans une démar-
che promotionnelle nouvelle, le
concept « Jeunes talents du tou-
risme de la Marne » a été officiel-
lement lancé et on en connait les
modalités, avec une annonce
sympathique : Jean-Pierre Per-

naut, dont on connait la passion
pour la promotion de nos régions,
a accepté d'étre le parrain de cet
€événement sans précédent ; la ]
Marne est en effet le premier ‘
département a se lancer dans
cette opération.
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Jeunes Talents du Tourisme :
innovez, participez !

Apreés les Jeunes Talents du Cham-
pagne l'année derniére, cest au tour
des entreprises touristiques détre
mises a 'honneur dans la Marne, par
un concoulrs visant surtout a leur ap-
portet... de la notoriété. Une touche
de vacances avant ['hiver.

Congrés mobile

Cette fois-ci, C'est au
tour de ceux qui s'in-
vestissent pour dy-
namiser le tourisme
dans la Marne, sec-
teur d’avenir et véri-
table « force vive »,
d'étre récompensés.
Le bus violet « Au-
Delad de Chez Soi »
accueillait ainsi le

Par Pauline Godart

a se passe dans un drole de
Cbus garé derriére la cathé-

drale de Reims, mais c'est
deﬂjis Chalons que le Comité Dé-
partemental du Tourisme (CDT) a
fait le déplacement. Et c'est méme
toute la Marne qui est concernee
par ce concours des « Jeunes Ta-
lents du tourisme », organise par
une vedette de I'audiovisuel nom-
mée Rémi Castillo, copain entre
autres avec Patrick Sébastien et
reconverti dans une web-TV ol il
met a I'honneur ses différents ré-
cipiendaires depuis 7 ans : jeunes
talents de la radio, de la télé, du
rire, du vin, de la restauration...
Un pot-pourri de lauréats qui
n'ont (presque) rien a voir entre
eux, et qui a débarqué tout natu-
rellement dans la Marne au prin-
temps dernier avec sa déclinaison
« champagne ». La plupart des fes-
tivités s'est alors tenue sur Eper-

nay.

lancement  officiel

du concours et ne ca-
chait pas son intention d'y parti-
ciper aussi : cet autocar-concept
dispose en effet de 14 places as-
sises depuis sa créationilya unan
et demi, mais surtout d’'une table
de conférence a l'arriere, d'un
grand écran, d'outils numeriques
et design, d’'un frigo, d'un groupe
électrogene et d'une autonomie
compléte pour la journée. Objec-
tifs - partir au pied des vignes, se
mettre au vert, tenir un séminaire,
donner des cours de cuisine ou
bien d’oenologie. Pile dedans !

Philosophie

« Le tourisme est avant tout une
rencontre entre un visiteur et un
prestataire », résume Philippe Ha-
rant, directeur du CODT, déja parte-
nairede l'opération«champagne ».
« Les entrepreneurs ont le cou-
rage de se lancer dans l'activité
de loisirs. Leur philosophie et leur
enthousiasme méritent d'étre mis

en avant ». Pour Rémi
Castillo, qui aspire a
décliner les talents

« tourisme » dans toute la France,
ce partenaire (financier) local est
un cadeau du ciel. Les yeux fermés,
on fonce pour valoriser la « prise
de risque, linnovation et l'ori-
ginalité » dentreprises qui n'at-
tendaient que ca, un soupcon de
reconnaissance, pour travailler !
Et qu'est-ce qu'on gagne ? « De la
visibilité » répond sommairement
Reémi Castillo. « Et un trophée qui
fait office de label-qualité. Les réci-
piendaires s’en servent pour com-
muniquer » C'est déja ca.

Calendrier

Les entrepreneurs intéressés sont
donc appelés a participer, 3 condi-
tion de répondre a ces larges cri-

©Dites Nous Tout

avoir moins de 50 ans et
moins de 10 ans dactivité. Pouvoir
justifier d'un savoir-faire et s'ins-
crire dans une démarche durable
et créative. Fin janvier, le jury se
réunira pour retenir 3 finalistes
dans chacune des 3 catégories
(oenotourisme, gastronomie et
produits du terroir, activités cultu-
relles ou artisanales). Ensuite, un
film promotionnel sera tourné
pour présenter leur activité et
diffusé sur Jeunes Talents TV. Le
public pourra voter et c'est a la mi-
mars que le palmarés sera établi,
lors d'une cérémonie au parc des
Expositions de Reims. C'est parti |

teres :

Inscriptions
lesfeunestalentsdutourisme@gmail com
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Concours - Jeunes Talents

Apres le champagne
place au tourisme

Vue de I'Intér

On connaissait le concours Jeunes
Talents du Champagne, il faudra
désormais compter avec son homo-
logue du Tourisme, nouvel événe-
ment se. deshnunt & faire découvrir
la richesse touristique du départe-
ment de la Marne.

b En pa.rtenmat étroit avec le Comité de

Toutisme Marne at sous l'n:npu]s]on du créateur.

de ces concours (Jeunes Talents de lartisanat, de

laradio, du rire, de la-musique classique, du sport.

et donc demidrement du’ é:}jathPa'Sne), le 'jolama-.
liste-présentateur Rémi Castillo, lidée est cette
fois de mettre en avant les prestataires touris-
tiques locaux (&1'image des propriétaires du bus
Au dela de chez soi dans lequel a été lancé le con-
cours), oonmbuant au quoudlen au rayonnement

inédit et soutenu par
persgune;di.l journal-

répar'JS dan_s trols catégones La premlére

les Jeunes talents « Champagne et

(Enotourisme », se destinent & ceux pranquant
une activité liée a la découverte du champagne et
proposant dégustation et visites de caves. La-sec-

n6nagé du bus Au deld de chez sol. © Au-dela de chez sol

valeur de ses-
ural, natarel,

onde catégorie concerme 1‘hebergemem la. gas-
tronomie et les produits du terroir et se voit, elle,
plutdt réservée aux jeunes hoteliers, propriétaires
de gites; de chambres d'hotes, aux restaurateurs et
autres producteurs du terroir. Enfin, les candidats
oeuvrant dans les activités culturelles, naturelles,
artisanales et de loisir disposeront également de
leur propre catégorie (administrateurs, respons-
ables ou conservateurs de musées, de monu-
ments, artisans...). « Comme pour lensemble des
autres concours: Jeunes Talents, les participants
dévront étre dgés de moins de 50 ans, avoir ai

moins dix années d'activité derriére eux et éla-

borer etlou concevoir leur(s) produil(s) (soit en
Justifianr d'unsavoir-faire, ou o e siwarng dat
une démarche liée & la qualiié et & la créativité,

soit encore en éfant dans une démarche

durable », précise Rémi Castillo. Une fois sélec-
tionnés, les candidats passeront devant un jury
présidé, pour sa premiere édition, par Christian

 Mantei; Directeur général d'Atout France. S'en

suivra, entre le 15 février et le 15 mars, une man-
ifestation & destination du grand public avant la
proclamation des grands gagnants du concours a
la’ mi-mars, 4 l'occasion du salon Destiijat{oh'
Marne au Parc des Expositions de Reims.
Aymeric Henniaux
Inscription et renseignements :
lesjeunestalenisdutourisme@gmail.com |
wwwlesjeunestalentsdutourisme com

©Dites Nous Tout
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Publié le samedi 16 février 2013

Jeunes talents du tourisme
Une génération qui créve I'écran

Les trois finalistes des trois catégories : Jeunes talents Champagne et cenotourisme,
Hébergements, gastronomie et produits du terroir, Activités culturelles naturelles artisanales et de loisirs.

EPERNAY (Marne). Authentiques, spontanés, pleins d'idées novatrices, les neuf finalistes du
prix des Jeunes talents du tourisme ont toutes les qualités pour rallier le public aux charmes de
notre terroir.

I'y avait cinquante candidatures sur les rangs lorsque le concours a été lancé début décembre, ils ne
sont plus que neuf finalistes aujourd'hui. Neuf « Jeunes talents du tourisme de la Marne » félicités hier
au champagne Nicolas Feuillatte pour leur passion pour leur territoire et leur envie de la partager.

Quand on regarde bien les offres des lauréats, grace a des vidéos passées sur écran hier, on se rend
vite compte que le jury a privilégié l'insolite, I'originalité et I'ingéniosité des offres, dans chaque domaine
concerné.

Le pari d'innover

Chaque lauréat a d'ailleurs emporté la vidéo en souvenir.

Ce concours a été créé sur une idée de Rémi Castillo, a l'origine des « Jeunes talents du champagne »,
avec le comité départemental du tourisme. Le directeur du CDT Philippe Harant précise, « ces
reportages vidéo sont immédiatement visibles sur la chaine Jeunes talents du champagne et sur
Facebook, de méme qu'a L'office du tourisme d'Epernay ».
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Des vidéos en situation qui expliquent en quelques minutes, toute 'offre touristique, de fagon enlevée et
avec simplicité. Ce document finalisé sera aussi diffusé dans les 13 offices de tourisme de la Marne.
Les sélections ont eu lieu entre le 15 novembre et le 15 janvier, devant des jurys de professionnels du
tourisme.

« Pour nous, 'objectif est une visibilité de ces prestataires touristiques qui ont fait le pari d'innover »
insiste le président du CDT. « Il faut montrer le dynamisme de ces acteurs qui font bouger la Marne ».
Parmi les trois finalistes, Rachel Lely, des Confidences de Dom Caudron, dans la catégorie Champagne
et cenotourisme, avec I'Ecomusée de Passy-Grigny.

« Nous présentons les outils anciens, le pressoir qui est remis en activité tous les ans a la vendange et
une salle de projection de 28 places pour les travaux de la vigne et du vin. Elle se trouve au-dessus du
centre de pressurage automatisé. Nous stockons un million de bouteilles de pinot-meunier a Passy.
Toute visite s'achéve par une dégustation ».

Geoffrey Orban, d'Educavin, déja Jeune talent du champagne, participe ici avec ses ateliers
champagne a une formation a la dégustation. « Je suis le seul en France a éduquer le public au vin. On
part flite en mains, je parle des terroirs, on s'arréte sur les parcelles pour étudier la craie du vignoble et
tester avec un champagne... »

James Richard Fliniaux I'Agéen offre une éco-visite en voiture 100 % électrique a travers le vignoble
d'Ay, pour des excursions pique-nique ou apéritives.

Catégorie Activités culturelles, naturelles, artisanales et de loisirs, en I'absence d'Alexandre Chevalet de
Cap orientation, parti en voyage de noces au Mexique, c'est Yann qui a présenté la chasse au trésor a
Hautvillers.

Ca pétille

Avec « Au-dela de chez soi », Jérdme Ony forme aux réseaux sociaux en autocar dans le vignoble.
Tandis que dans l'autocar, on profite des salles de formation, dans les soutes, équipées de frigos, il y a
des plateaux-repas pour marier champagne et mets.

Le seul tonnelier de la région quart Nord-est de la France travaille avec toutes les maisons de
champagne. Il présente aussi toute une tonnellerie de décoration dont le « préserveur de fraicheur ».

Enfin, dans la catégorie Hébergements, gastronomie et produits du terroir, Julien Gérard Maiziéres de
Trépail avec « Pré en bulles » offre cinq gites dont deux chambres avec suite, y compris un gite en rez-
de-chaussée labellisé tourisme handicap, pour 4 personnes.

Un spectacle, avec le personnage Créa bulles, présente en quatre langues I'élaboration du champagne,
sur 1 h 30 de spectacle. Xavier Thibaut, le chocolatier de Pierry, fait déguster ses bonbons en chocolat
garnis de liqueurs champenoises.

Enfin, la fratrie Julie et Mathieu Valade proposent au 36... rue Dom Pérignon a Hautvillers, un itinéraire
pédagogique et initiatique autour du champagne, avec des assiettes de spécialités créées en liaison
avec un restaurateur Sparnacien.

Fabienne NOUIRA HUET
www.jeunestalents.tv
La finale aura lieu le 15 mars au salon Destination Marne, parc des Expositions de Reims a 19 heures.
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N° 2189 - 20 février 2013

CONCOURS

Des Talents
dans la Marne

Le nouvel événement«Les
Jeunes Talents du Tou-
risme de la Marne» met
en avant les prestataires
touristiques qui ont créé
et innové dans ce sec-

teur. Cette manifestation,
lancée en partenariat avec

le comité départemental
du tourisme (CDT) de la
Marne et avec le parrai-
nage de Jean-Pierre Per-
naut (TF1), a suscité de
nombreuses candidatures
dans chacune des caté-
gories (hébergement,
cenotourisme, culture et
loisirs). La remise des tro-
phéesauralieule I15marsa
Reims lors du salon Des-
tination Marne, en preé-
sence de Sylvia Pinel.
wwuw.lesjeunestalents
dutourisme.com

©ODites Nous Tout
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TOURISME La Marne met sui‘ le devant de la scene le

et innové dans ce secteur.

La Marne a de jeunes talents

éritable pépinieére de
jeunes talents, la Marne
est le berceau d'une ex-
traordinaire diversité de

produits et de savoir-faire qu’il
semble indispensable de mettre
en avant. Telle est 'ambition
affichée par les institutions ré-

LCrEdi: A G

La Marne est un territoire unique qui a de quoi séduire les touristes.

=

gionales en charge du tourisme
(Comité départemental du tou-
risme de la Marne, Dites nous
tout production, Office de tou-
risme de Reims et Office de tou-
risme d’Epernay).

Respect du terroir

et de la tradition

Ainsi, ils ont créé 1'événement
Les jeunes talents du tourisme
de la Marne. Une occasion pour
mettre en avant les prestatai-
res touristiques qui ont créé
et innové dans ce secteur. Une
oceasion pour promouvoir les
produits viticoles et gastrono-
miques, les activités artisana-
les, naturelles et de loisirs, et de
sensibiliser le public aux char
mes de la Champagne.

La manifestation a été officielle-
ment lancée en novembre. Puis

été menées entre le 15 novem-
bre et le 15 janvier: Les critéres
pour participer exigeaient d’étre
agé de moins de 50 ans, d’avoir

moins de 10 ans d'activité et

d'élaborer et/ou concevoir son
produit. Ainsi, il fallait justifier
d'un réel savoir-faire, étre dans
une démarche liée a la qualité
et la créativité et s'inscrire dans
une démarche durable. «Zout
cela dans le respect de son terroir
etdans le respect de la tradition»,
précisent les organisateurs de
I'événement.

Les préférences

du grand public

Les participants pouvaient se
faire connaitre dans l'une de ces
trois catégories : jeunes talents
«champagne et oenotourisme»
(activités liées a la découverte

s prestataires touristiques qui ont créé

de visites de caves...), jeunes
talents «hébergements, gastro-
nomie et produits du terroir»
(hoteliers, gites, chambres d’ho-
tes, producteurs du terroir, res-
taurateurs...) et jeunes talents
«activités culturelles/ naturelles/
artisanales et de loisirs» (monu-
ments, musées, nature et artisa-
nat...). -

Le 17 janvier, le jury présidé par
Christian Mantei s'est réuni afin
de déterminer les trois finalistes
sur les dix candidatures présé-
lectionnées par catégorie. Ils se-
ront officiellement présentés ce
15 février au Centre vinicole Ni-
colas Feuillatte. Une occasion
pour lancer «les votes» du pu-
blic qui aura jusqu'au 15 mars
pour exprimer ses préférences
(www.lesjeunestalentsdutou-
risme.com).

des épreuves de sélection ont du champagne, de dégustation, Anne Rolin
L'UNION 16 FEV 2013
"union
CHAMPAGNE ARDENNE PICARDIE
IB L,Ard'enna's Publié le samedi 16 février 2013
Jean-Pierre Pernaut pour parrain
Cette premiére édition est placée sous le parrainage de Jean—Pierrg Perna_ut_. maitre Ts terrair _du jourrnal
de TF1_ Il a d"ailleurs laissé un message dés la mise en ligne des vidéos hier, a 7 h 05 du matin. « C'est
dire son implication » a mis en avant Rémi Castillo.
« Les Jeunes talents du tourisme, je suis trés fier d'étre avec vous » a twitté le parrain. « Trfus ces
métiers-la sont des métiers d'avenir, qu'on essaie de mettre en valeur. Il y a des choses inouies que
vous faites ».
Fabienne NOUIRA HUET
22
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L ArdennaiS rusic i mercredi 20 fevrier 2013

Une visite écolo du vignoble

Dans un paysage a couper le souffle...

EPERNAY (Marne). Avec sa « visite éco guidée » du vignoble d'Ay en voiture 100 % électrique,
James Richard-Fliniaux a séduit le jury des Jeunes talents du tourisme. Il fait partie des trois
finalistes.

James Richard-Fliniaux fait partie des trois finalistes catégorie champagne et cenotourisme au
concours Jeunes talents du tourisme, avec ses excursions en « voituré éco » dans le vignoble agéen. «
Je suis tombé amoureux de cette voiture francaise quand je I'ai vue sur Internet. J'ai tout de suite eu
envie de faire des balades dans les vignes avec », confie le viticulteur ageen. C'est avec fierte qu'il la
ramene en septembre 2011 dans la cité agéenne.

Une éco voiture 100 % électrique, 90 % recyclable, structure en acier et coque en PVC, trés maniable
et dont on peut enlever portes et toit, pour mieux communier avec la nature. Ainsi, les passagers
profitent au maximum des paysages de la Montagne de Reims.

D'avril a octobre, James Richard-Fliniaux propose trois excursions au choix. Il peut prendre a bord de
son véhicule de 3 a 6 personnes, qu'il va chercher sur leur lieu méme de résidence.

Cette prise en charge directe, que les touristes se trouvent a Ay, Epernay centre, Dizy ou Mareuil-sur-
Ay, y compris a l'office de tourisme, est un atout de plus dans sa démarche. « lis n‘ont pas besoin de
conduire ni se préoccuper de quoi que ce soit : juste a se laisser porter par le charme de la promenade
et de la dégustation. Je les ramene ensuite ou ils veulent. Jusqu'a un restaurant ou & une visite de
caves ».

Chemin faisant, en traversant derriere I'eglise de Dizy, James fait partager a ses hotes sa connaissance

du vignoble, du champagne agéen et aussi de sa propre maison de champagne. Quelle que soit a
formule choisie, c'est parti pour 2 heures dont 45 minutes de balade.

©Dites Nous Tout 23



Pique-nique ou dégustation

Ce viticulteur de la cinquiéme génération par sa mere, Nadege Richard, Agéen pur jus, s'occupe de la
préparation des vins, du dégorgement a la commercialisation, dans la maison familiale encore dirigée
par sa mere, le champagne Richard-Fliniaux.

Testée aux beaux jours en 2012 avec succes, cette balade au cceur des vignes, dans le parc de la
Montagne de Reims, pour pique-niquer en surplombant un paysage a couper le souffle pour ceux qui
choisissent le départ a midi, ou encore pour déguster une flite en picorant un paté crodte si I'on préfére
prendre I'apéritif dans les vignes, est un pur moment de bonheur.

C'est I'étonnement lorsqu'il sort du mini-coffre sa mallette dépliante table-sieges. Et qu'il extrait de sa
malle en osier, dans son bac a glagons, une bouteille de blanc de blancs... d'Ay. « Ay est un des rares
vignobles a avoir les trois cepages ».

Tandis qu'il roule doucement, a 5 km/heure avec sa voiture silencieuse, James Richard-Fliniaux met en
marche l'audioguide, décliné en cing langues et que chacun peut écouter individuellement avec ses
écouteurs. On apprend ainsi I'histoire de la Champagne, de la région, le travail de la vigne.

Le viticulteur s'est amusé a mettre en fond sonore une chanson enregistrée dans le studio d'une sceur
de son grand-pere a Paris, il y a déja quelques années. « Ay toi et tes coteaux ». La chansonnette était

offerte sous forme de 45 tours aux clients du champagne Richard-Fliniaux, dans les annees soixante-
dix.

« Tu n'as pas de belles montagnes, tu n'as pas de hauts plateaux, mais tu as du bon champagne... »
fredonne l'interpréte. Et c'est bien vrai.

Finale et remise des trophées des Jeunes talents du tourisme de la Marne, le 15 mars au salon
Destination Marne, au parc des expositions de Reims.

Fabienne NOUIRA HUET
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L
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D'authentiques pépites dans la Marne

Le concours Jeunes Talents du Tourisme de la Marne révéle la richesse, la créativité et la diversité des nouveaux acteurs
de I'accueil dans le département. Une génération spontanée et brillante.

Le choix a été difficile en raison d'un niveau trés élevé de tous les participants (© I'Hebdo du Vendredi)

lls sont fringants, dynamiques, novateurs tous ces jeunes talents du tourisme de la Marne ! Au point que le jury a connu
bien des difficultés a les departager. « Il est important de faire pétiller la Champagne et de répondre aux attentes des
consommateurs », a commente Frédérick Nebout, directeur de 'office de tourisme d'Epernay et de sa région lors de la
presentation, chez Nicolas Feuillate & Chouilly, des finalistes du premier concours « Les jeunes talents du tourisme de la
Marne ».

Il réunit presque une génération spontanée. Depuis quelques années le département voit émerger une foule d'initiatives.
Complémentaires, inventives, originales. Elles favorisent la creation d'un maillage, offrent des possibilités de circuit,
diversifient l'offre d'accueil dans la Mame. « Le tourisme est un secteur qui crée de la richesse et de 'emploi », a rappelé
Philippe Harant, le directeur du comité départemental du tourisme avant de laisser & Rémi Castillo, le concepteur du
concours, le soin de présenter les finalistes.

Des initiatives complémentaires

Les vidéos présentant leurs activités sont révelatrices. Il y a de la passion, de l'implication et un vrai goQt du partage chez
tous les participants. Les finalistes ont fait part de leur fierté de se retrouver sur le podium. Qu'll s'agisse de Rachel Lely,
des Confidences de Dom Caudron, avec l'eco-musée de Passy-Grigny. De Geoffrey Orban, d'Educavin, animateur
expérimenté de nombreux ateliers champagne. « Je suis sur la transversalité », avoue Geoffrey que I'on a retrouve dans le
bus de Jeréme Ony, le créateur de « Au-dela de chez soi ». Un autocar transformé en salle de dégustation et de formation.
James Richard-Fliniaux, qui propose une éco-visite en voiture 100% électrique, dans le vignoble agéen, est également a
I'honneur. « Je suis issu d'une famille de vignerons depuis 110 ans », dit-il. Sa voiturette peut emmener plusieurs visiteurs
sur les coteaux situés dans le magnifique paysage du Parc Régional Naturel de la Montagne de Reims. Cap Orientation a
Hautvillers, le tonnelier Jéréme Viard, qui organise des visites de son site de production, Julien Gérard Maizieres, de
Trépalil, et le monde magique de « Pré en Bulles », Xavier Thibault, le chocolatier de Pierry, spécialistes des bonbons en
chocolat gamis de liqueurs champenoises font également partie des finalistes. Au méme titre que Julie et Mathieu Valade,
créateurs de la boutique « Au 36 », rue Dom Pérignon a Hautvillers.

Le public est invité a donner son avis pour designer le lauréat de chaque catégorie. Un vote public est organisé le jeudi 7
mars a ['office de tourisme d'Epernay en présence de tous les finalistes.

Jean Batilliet
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PORLBAIT

Geoffrey Orban. Formateur pour les professionnels du vin, animateur de dégustations, consultant pour des syndicats viticoles
et des producteurs, guide cenotouristique, il décline sa passion a travers une large palette de compétences.

Avec lui, I'cenologie n'est pas
un vain mot

Geoffrey Orban organise des dégustations dans les vignes.

e langage du vin n'a
Laucun secret pour lui.

11 en maitrise le voca-
bulaire autant que les secrets
de fabrication. Aux profes-
sionnels comme aux ama-
teurs, il fait partager cette
passion & travers
sa société Educa-
vin et résume son
activité par la
devise « Du terroir
alassietter. Aprés
un cursus scien-
tifique en biologie

fication chez Taittinger.

A cette époque, il possede
donc déja les connaissances
techniques qu'il va complé-
ter en développant son rela-
tionnel et une dimension
commerciale. « J'ai travaillé

les meilleurs, peuvent plaire
aux clients. I'ai ensuite été
repéré par une agence
événementielle parisienne
pour qui jétais le “Monsieur
vin" », raconte celui qui a
alors parcouru les vignobles

champenois.

PALETTE DE COMPETENCES
En créant Educavin en
septembre 2005, il décide de
valoriser toutes ses connais-
sances et expériences acqui-

« La région a besoin d'un véritable centre culturel des vins
de Champagne ».

CONSOMMAtelrs », présente-
t-il. Consultant pour les syn-
dicats interprofessionnels
des vins de Bordeaux, de
Bourgogne... et bien siir de
Champagne, il conseille
aussides producteurs et les
aide a réaliser des fiches
techniques pour présenter
les vins & leurs clients ou aux
médias. « Je les accompagne
pour valoriser leur terroiren
suggérant, par exemple, des
accords mets-vins. Je cher-
che a cerner le potentiel du
vignobleet a leur apprendre
a communiquer sur leurs
vins ». Cette pédagogie est
aussi présente dans des for-
mations pour les profession-
nels des Maisons de champ-
agne, notamment sur|'étude
des sols des parcelles et leur
impact sur le vin. Geoffrey
Orban donne aussi ponctuel-
lement des cours au lycée
viticole d'Avize ou dans des
grandes écoles francaises. De
méme, il forme des amateurs
en leur apprenant a déguster
les vins.

PEDAGOGUE ET ANIMATEUR

1l met ainsi en pratique ses
talents d'animateur, comme
il le fait aussi en tant que guide
cenotouristique, « J'emméne
des petits groupes de person-
nes dans les vignes pour
effectuer des dégustations
parcellaires et leur inculguer
la notion de terroirs. Cela
permet aussi de valoriser les

paysages v, [es presiations
quiluiont valud'étre finaliste
le 15 février du concours
Jeunes talents « champagne
et cenotourisme » 0rganisé par
le Comité Départemental du
Tourisme de la Marne iles
vainqueurs seront connus le
15 mars 2013). Intarissable sur

le vin, Geoffrey Orban anime
aussi des événements (team
building, cocktails et repas,
séminaires) ou il
transmet de
maniére ludique sa
passion : « Nous
pouvons par exem-
ple créer puis tester
des assemblages,
faire des jeux de

et biochimie, le
Rémois Geoffrey
Orban est entré
dans le monde
du champagne et plus glo-
balement dans le vin. La fibre
gastronomique familiale et
son gofit pour les arts culi-
naires |'ont poussé a obtenir
un Master en cenologie en
1999 et a apprendre la vini-

dans la grande distribution
pour organiser, notammient,
des foires aux vins. C'était
1ne expérience trés intéres-
sante et j'aime mettre en
avant des bons vins a
quelques euros, qui, sans étre

de France pendant deux
ans. Geoffrey Orban revient
en Champagne en avril 2001
pour commercialiser des
bouchons de Ligge. Pendant
trois ans, il développe son
réseau dans le vignoble

-~PETITES AFFICHES

ses au fil des ans au tour
d'une approche liant les vins
aleurs terroirs. « Je mélange
le coté technique et cenolo-
gique pour les professionnels
et une dimension sommelle-
rie pour se rapprocher des

MATOT BRAINE~-
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dégustation... En

entreprise, pour les

salariés ou des

clients, ces événe-

menfs originaux créent du

lien dans les équipes et sont

utiles en termes de manage-
ment commercial ».

Ambassadeur frangais du

champagne, formateur cer-

tifié par les interprofessions

des vins de Bordeaux et de
Bourgogne, Geoffrey Orban
est bien placé pour compa-
rer ces grands vignobles
frangais. En matiere d'ceno-
tourisme, il reconnait volon-
tiers que la région est en
retard : « Des initiatives ten-
dent a fédérer les initiatives.
Le territoire a besoin d'un
véritable centre eulturel du
vin de Champagne. a l'image
du prajet de Bordeaux, une
région qui a fait des progrés
considérablesen cenotourisme
depuis quinze ans ». En tant
que fervent défenseur des
terroirs et paysages, il anatu-
rellement soutenu et milité
pour la candidature champ-
enoise a 'Unesco.

Geoffrey Orban aime telle-
ment parler du vin qu'il s'est
naturellement mis a écrire sur
ce theme. Aprés avoir parti-
cipé a l'ouvrage collectif
Champagne, le vin secref, sous
la direction de Richard
Marchal (Editions et Presses
universitaires de Reims), celui
qui aime vulgariser ses
connaissances scientifiques
envisage d'écrire son propre
livre surla vigne et le terroir.

PHILIPPE DEMOOR

Naissance a Reims le 27
février.

Masteren eenologie.

Septembre

Création d'Educavin
www.educavin.com .

Il est élu Ambassadeur
Frangais du Champagne
et vice-Ambassadeur
Européen du Champagne .

2013

Finaliste des Jeunes talents
du tourisme en février.

Partenaire du VIleff en
octobre ol il animera des
ateliers gourmands.
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Jeunes talents du tourisme :
le public invité a voter

Geoffrey Orban &tait membre du jury des Jeunes talents du champagne.
Pour ce nouveau concours dédié au tourisme, il est passé du cbté des candidats, catégorie cenotourisme...

Jeudi matin, le public est invité a rencontrer les finalistes du concours Jeunes talents du
tourisme a I'office sparnacien et a désigner son favori...

ON se souvient des Jeunes talents du champagne, sélectionnés en octobre 2012, dont le public avait
pu gouter les fines bulles a 'office de tourisme, et désigner ses préferées. .. Cette fois, ce sont les
Jeunes talents du tourisme qui vont passer sur le grill !

Ce jeudi 7 mars, les neuf finalistes sélectionnés par catégorie par les membres du jury le 15 février
dernier (notre edition du 16 fevrier) parmi une cinquantaine de candidatures, seront recus a ['office
sparnacien de 9 h 30 a 12 h 30. L'office de tourisme qui est une nouvelle fois partenaire de Remi
Castillo, journaliste, animateur télé et radio, instigateur des Jeunes talents du champagne mais aussi de
cette belle aventure touristique portée également par le Comité départemental du tourisme de la Marne.
Voila une belle occasion pour tous les candidats de présenter leurs activités et leurs produits au public
champenois et aux touristes, qui pourront ainsi voter pour celui qui les aura le plus seduits.

Il faudra attendre la remise des trophées des « Jeunes talents du tourisme de la Marne », organisée le
vendredi 15 mars au salon Destination Mame au Parc des expositions de Reims, pour connaitre le
vainqueur du prix du public. Un choix qui ne sera certainement pas simple a faire tant tous les candidats
sont uniques, bourrés d'idées novatrices, et animés par un méme but : metire en valeur les charmes du
terroir champenois. ..

M.D.

Pour plus d'informations : office de tourisme Epernay Pays de Champagne, 7, avenue de Champagne.
Tél. 03.26.53.33.00. Mail : tourisme@ot-epernay.fr Site Internet : www.ot-epernay fr
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Avec Educavin, le terroir explose en bouche

Je lamalaxe...... pour avoir ce céte texture dense. Elle est mélangée avec une eau neutre ph 7, ¢ca sent |a craie.....en degustant,
on la retrouve dans le champagne : elle va rester sur la langue et se déposer en fin de bouche puis se déliter. »

EPERNAY (Marne). Geoffrey Orban est I'un des trois finalistes des Talents du Tourisme avec Educavin. Son
concept : initier les novices comme les amateurs patentés a des dégustations sensorielles du sol.
Démonstration @ Champillon.

Educavin, créé en 2005 par Geoffrey Orban, propose une approche complémentaire aux touristes qui viennent en
Champagne pour en découvrir les particularités viti-vinicoles et gastronomiques : la dégustation sensorielle. Avec sa
maitrise de biochimie, Geoffrey Orban vient de la filiere scientifique. « Je m'intéresse a tout ce qui est dans le vivant,
via le moleculaire », explique ce Rémois aux ancétres vignerons du cété de Dormans et Festigny, au CV tout aussi
impressicnnant que sa genéalogie.

Master en cenologie, formateur officiel des vins de Bordeaux comme de Bourgagne, vice-ambassadeur européen du
champagne, il s'intéresse tout naturellement depuis dix ans a I'expression des sols dans la structure du vin.

Dégustation interactive

L'oenotourisme s'est ajouté naturellement a sa palette. L'activité se pratique en plein air, au milieu des vignes et
permet de toucher du doigt la diversité des terroirs de la Champagne par une degustation originale et interactive.
Une notion peu ou jamais évoquée lors des visites chez les producteurs. « Chacun recoit une flite, vide pour le
moment, qui sert pour I'ensemble de la prestation. » A pied dans les vignes de Champillon, Geoffrey Orban parle &
ses ouailles de I'économie du champagne, de la naissance des paysages et des coteaux traversés, des cépages en
Champagne, de leur reconnaissance par I'examen des feuilles.

Il s'arréte tour a tour dans trois parcelles de vigne differentes. Situation geographique de la parcelle sur son coteau,
de l'altitude & I'exposition, description de l'origine du nom du lieu-dit ou microtoponymie, rien n'est laissé de coté.
S'ensuit une dégustation descriptive du champagne issu de la parcelle avec les liens de ce micro terroir. A ce jour, il
a recensé 250 cuvées de champagnes monoparcellaires.

Pas d'analyse chimique...

L'examen du sol avec l'expérience sur la craie en relation avec la dégustation du champagne est une expérience
originale et instructive. La craie est malaxée, puis mélangée avec une eau & ph 7, neutre, avant d'étre dégustée sur
sa parcelle méme. « Elle se dépose sur la langue, pas sur le palais mais en fin de bouche. On retrouve la méme
sensation avec la cuvée de ladite parcelle. Alors que si on avait un sol argileux, ¢a s'accrocherait en haut du palais,
procurerait de « la mache », un temps de présence tactile plus important, long en bouche. »

C'est aussi l'occasion ou jamais de se mettre a la place d'un vigneron et d'imaginer les différentes possibilités
d'assemblage et de profil sensoriel des trois parcelles analysées.

Fabienne NOUIRA HUET - Photos Christian LANTENOIS
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Jeunes Talents du tourisme / Le grand public a voté

'S

L T

By - -
La derniére joute est engagée pour les finalistes.

Les neuf finalistes sélectionnés au cours du mois de janvier par un jury composé de professionnels
sollicitaient les suffrages du grand public, cette fois, ce jeudi 7 mars dans les locaux de l'office de
tourisme d'Epernay Pays de Champagne. Trois catégories étaient representées lors de cette rencontre
avec le public sparnacien mais aussi de passage, « Jeunes Talents - oenotourisme », « Jeunes Talents
- activités artisanales, culturelles, loisirs », « Jeunes Talents - hébergement, restauration, produits du
terroir ».

Frederick Nebout, directeur de l'office, accueille pour la circonstance Rémi Castillo, a l'origine des
Jeunes Talents du Champagne, organisé en partenariat avec le Comité departemental du tourisme de
la Mamne.

Pour le maitre des lieux, « par le biais de ce concours, nous travaillons avec les finalistes pour la
creation de packages, avec toujours le méme objectif, le trois jours + deux nuits pour les touristes de
passage a Epernay ».

Rémi Castillo n'est d'ailleurs pas venu les mains vides, puisqu'il a apporte les vidéos correspondantes.
Les resultats des urnes ne seront pas connus pour autant a lissue de la journee.

Il faudra attendre le vendredi 15 mars, 19 heures, pour connaitre enfin les trois vainqueurs désignés par
le public dans chaque catégorie, dans le cadre du Salon Destination Marne au Parc des Expositions de
Reims.
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Ecomusée de Passy-Grigny
Le fer de lance de la marque Dom Caudron

PASSY-GRIGNY (Marne). L'écomusée de Passy-Grigny accueille 3 500 visiteurs par an. Le
village a investi un million d’euros pour sa coopérative. Deux cuvées sont sélectionnées au
guide Hachette 2013.

Parmi les finalistes de la catégorie cenotourisme des Jeunes talents du tourisme de la Marne,
départagés ce soir (voir ci-contre), 'écomusée de Passy-Grigny a su tirer parti de son outil de travail.
3 500 visiteurs sont accueillis chaque année dans son vignoble de la vallee de la Marne, grace a
Ecomusée. Dans ce village de 300 habitants, une cooperative a été créee a Passy-Grigny en 1929 par
I'abbé Caudron. « Il n'était que I'abbé du village, mais il a su federer les vignerons, face au négoce »
releve Rachel Lély, responsable de la communication de la marque Dom Caudron. L'abbé a donné
1 000 francs, les autres I'ont suivi. La coopérative compte aujourd’hui 75 adhérents pour 130 hectares
de vignes, richesse essentielle du terroir, avec le tourisme ! lIs ont investi un million d’euros pour leur
coopérative.

Seélection Hachette 2013

« Les vignerons se sont rendu compte de l'attrait réel de la région. On avait un centre de pressurage,
puis un deuxieme a été crée dans les années quatre-vingt-dix ».

Le premier est devenu un musée. « La marque Dom Caudron appartient a la cooperative. Les
bénéfices sont réinjectés dans la coopérative et le tourisme, mais les vignerons ont leur propre
commercialisation chez eux ». La marque Dom Caudron réalise 7 500 bouteilles par an depuis 2010.
Parmi les 5 cuvées, deux ont été sélectionnées par le guide Hachette, la cuvée Cornalyne, 100 %
meunier dont 50 % en fit de chéne et la cuvée Millesime 2005.

Fabienne NOUIRA HUET

Ecomusée Les confidences de Dom Caudron, ouvert toute 'année du lundi au vendredi : 10 heures, 12 heures,
14 heures, 17 heures, fermé le mardi. Samedi, dimanche et jours fériés : 11 & 13 heures, 14 a 17 heures, d'avril
a décembre. Tarifs : 5 euros pour les adultes, 3 pour les groupes de 15, gratuit pour les moins de 12 ans pour
une visite guidée d'1 h 30. Passy-Grigny, @ 3 mn de la sortie de 'A4 Dormans. A 20 minutes de Reims, 20 mn
d’Epernay.
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Finale ce soir a Reims

Authentiques, pleins d'idees pour rallier le public aux charmes de notre terroir, neuf finalistes des
Jeunes talents du tourisme de la Mame étaient accueillis il y a un mois en Sparnacie. « Pour l'office de
tourisme d'Epernay et sa région, il est important de faire petiller ce qui va attirer les consommateurs »
assure Fredérick Nebout, directeur de 'OTER.

Les trois finalistes de chaque catégorie seront départagés ce soir a Reims, lors du salon Destination
Marne, qui se tient au Parc des Expositions de Reims a 19 heures.

Cette premiére edition des Jeunes talents du tourisme est parrainée par Jean-Pierre Pernaut, de TF1.
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Les jeunes talents du tourisme recompensés

Des lauréats quitravaillent dans le respct de la tradition.

La remise des trophees des Jeunes talents du tourisme s'est déroulée dans le cadre du salon
Destination Marne a Reims en présence de Rémi Castillo, Jeunes talents TV, et Philippe Harant,
directeur du Comité départemental du tourisme de la Marne.

Le matin, chacun des neuf jeunes talents finalistes avait pu presenter son parcours et son activité
devant le jury.

Pour participer, il fallait &tre 4gé de moins de 50 ans, avoir moins de 10 ans d'activité, élaborer et / ou
concevoir son produit, c'est-a-dire justifier d'un réel savoir-faire, étre dans une demarche lie a la qualite
et a la creativité mais aussi une demarche durable, tout cela dans le respect de son terroir et dans le
respect de la tradition.

Catégorie champagne - oenotourisme : James Richard-Fliniaux - Ay eco Visite.
Catégorie culture-nature-artisanat-loisirs . Jéréme Viard - La Tonnellerie de Champagne-Ardenne.
Catégorie hébergements-gastronomie-terroir : Xavier Thibaut - La Chocolaterie Thibaut

Le prix du public : Julie et Mathieu Valade - Au 36... rue Dom Pérignon
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Richard-Fliniaux, lauréat des Jeunes talents

E TS

4

L'originalité de sa visite éé-guidée du vignoble d'Ay

EPERNAY (Marne). Sa visite guidée des vignobles en voiture écolo a été primée.

Il vient de remporter le prix des Jeunes talents du tourisme dans la categorie champagne et
cenotourisme.

Lors du salon Destination Marne, au Parc des expositions de Reims, James Richard-Fliniaux a séduit le
jury avec son excursion hédoniste. Sa visite éco-guidée du vignoble d'Ay_en voiture électrique est une
innovation toute simple, mais pleine de charme pour les touristes qui découvrent notre terroir a 5

km/heure en pique-niquant ou en buvant une coupe en surplomb d'une vue a couper le souffle.

Catégorie activités culturelles naturelles, artisanales et de loisirs, c'est Jéréme Viard, de la tonnellerie
de Champagne-Ardenne le lauréat.

Catégorie Hébergements, gastronomie et produits du terroir, Xavier Thibault, de la chocolaterie du
méme nom, a été désigné.

Le jury a privilegie l'insolite, l'originalité et I'ingeniosité des offres.

Mais tous les participants ont fait le pari réussi de la nouveauté.

F.N.-H.
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Champ’éco TS

Le Blog de la Chambre de Commerce et d’Industrie de Reims at d'Epernay

La Marne compte 4 “Jeunes talents du tourisme”

26 mars 2013 | Frédéric Marais

Le concours destiné a recompenser les prestataires touristiques qui ont créé et innove dans ce secteur

a rendu son verdict le 15 mars 2013. Il met & 'honneur un tonnelier, un chocolatier, un guide touristique
et un salon de dégustation de champagne. Tous situés sur le territoire de la CCl de Reims et d'Epemnay.
Les “Jeunes talents du tourisme 2013 de la Marne” sont :

Dans la catégorie “Champagne et cenotourisme” : Ay Eco Visites. James Richard-Fliniaux propose
de visiter le vignoble d'Ay-Champagne et du village & bord d’une voiture 100 % électrique. Avec
degustations a la cle.

Dans la catégorie “Activités culturelles, naturelles, artisanales et de loisirs” : La Tonnellerie de
Champagne. Fabricant de flits en bois a Cauroy-les-Hermonville, Jérome Viard organise des visites
pedagogiques de son atelier et héberge ses hotes dans un gite.

Dans la catégorie “Hébergements, gastronomie et produits du terroir” : La Chocolaterie Thibaut. A
Pierry, Xavier Thibaut confectionne des bouchons au chocolat remplis de liqueur au vu et au de tout le
monde, puisque son laboratoire est ouvert sur le magasin et accessible aux clients.

Prix du public : Au 36... rue Dom-Pérignon. A Hautvillers, Julie et Mathieu Valade proposent une
initiation & la dégustation du champagne, tout en se régalant d'une assiette de spécialités régionales.

©Dites Nous Tout
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Xavier Thibaut et sa chocolaterie primés

C'est le 15 mars dernier a Reims, lors du salon Destination Marne, que s'est déroulée La finale du concours des
Jeunes Talents du Tourisme en Champagne 2013. Créé par Rémi Castillo, il récompense les prestataires
touristiques se lancant dans des démarches innovantes et faisant la promotion du territoire champenois. Trois
catégories ont été réecompensées : « CEnotourisme », « Activites artisanales, culturelles, loisirs » et « Hebergement,
restauration, produits du terroir ».

C'est dans cette derniére que se sont illustrés Xavier Thibaut et sa chocolaterie basée a Pierry. « Au moment du
lancement du concours, 'Office de Tourisme Epernay Pays de Champagne m'a contacte pour me dire que je
pouvais rentrer dans une des categories, explique le proprietaire. Sans hésiter, je me suis lance dans 'aventure. Je
n'avais rien a perdre. » Xavier Thibaut a repris I'entreprise familiale, créée par son pére au début des années 1990, il
y a maintenant cing ans.

Sa speécialite ? Les bouchons en chocolat garnis de liqueurs champenoises. « Nous proposons également plus de 50
recettes différentes de ganaches, de guimauves, de pralines... Nous essayons d'innover tout en conservant ce cote
trés traditionnel qui fait tout le charme de notre chocolaterie. »

Par ailleurs, le laboratoire ou sont confectionnés tous les chocolats est ouvert au public. Des visites y sont
organisées afin que les clients puissent voir toutes les etapes de fabrication et decouvrir les nouvelles recettes,
parmi lesquelles celle des bouchons pétillants en bouche... « Ce coté effervescent plait toujours en Champagne ! »

Jonas Yvois

Chocolaterie Thibaud, Péle d'activités Saint-Julien, 51530 Pierry. Tél. : 03 26 51 58 04.
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La remise des trophées des
Jeunes talents du tourisme s'est
déroulée dans le cadre du salon
Destination Marne a Reims en
présence de Rémi Castillo,
Jeunes talents TV, et Phllippe
Harant, directeur du Comité
départemental du tourisme dela
Marne. 2

Le matin, chacun des neuf
jeunes talents finalistes avait pu
présenter son parcours et son
activité devant le jury.

Pour participer, il fallait étre
agé de moins de 50 ans, avoir
moins de 10 ans d'activité,
élaborer et [ ou concevoir son
produit, c'est-a-dire justifier
d'un réel savoir-faire, étre dans
une démarche liée a la qualité et
a la créativité mais aussi une
démarche durable, tout cela
"dans le respect de son terroir et
dans le respect de la tradition.

Catégorie champagne -
oenotourisme : James Richard-
Fliniaux - Ay éco Visite.

Catégorie culture-nature-
artisanat-loisirs : Jérome Viard
— LaTonnellerie de Champagne-
Ardenne.

Catégorie hébergements-
gastronomie-terroir : Xavier
Thibaut - La Chocolaterie
Thibaut

Le prix du public : Julie et
Mathieu Valade - Au 36...
rue Dom Pérignon . Des lauréats qui travaillent dans le respect de la tradition.

www.lunion.presse.fr ' Mercredi 20 mars 2013
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Du champagne pour tous les gotits

Publié le mardi 07 mai 2013

Julie Valade a réalisé les cadres sensoriels qui orment le mur d'entrée et représentent
I'évolution des aromes du champagne.

Prix du public des Jeunes Talents du tourisme de la Marne, parmi trois finalistes,
Mathieu Valade et sa sceur Julie ont su créer un lieu de charme tout en saveurs a
Hautvillers, ol voisins, aussi bien qu'happy few, trouvent champagne a leur goiit au « 36
», parmi une centaine de références.

« C E prix des jeunes talents du Tourisme. catégorie gastronomie et produits du terroir. c'est
un peu extraordinaire, c'est une belle reconnaissance, surtout que nous nous sommes inscrits
un peu au dernier moment », commente Julie Valade. « Un prix du jury. c'est encore plus fort,
parce que ce sont les gens qui apprécient le concept. le projet et apprécient la simplicité de
l'accueil et des degustations qui ont vote ».

Sélectionné parmi les 70 meilleurs cavistes de France au Gault-et-Millau 2012, le « 36 mue
Dom Pérignon » a Hautvillers est devenu en deux ans une adresse trés fréquentée. Un lien qui
attire aussi bien spécialistes. que voisins ou touristes parmi les 200 000 de passage au Berceau
du champagne chaque année.

« Cet automne. on a eu le jeune acteur qui a joue Bill dans « Boule et Bill ». venu en famille
avec I'un des trois chiens qui ont tenu le role de Boule. qu'il a adopté ». Yann. de I'émission de
canal Plus Bref. L'association des producteurs et réalisateurs de France menés par 'Oscarisé
Michel Hazanavicius était la en avril. « On a aussi eu un seminaire de 40 cenologues
allemands

©Dites Nous Tout

37



La dégustation simplifié¢e

Avec 300 réservations jusqu'en juin. « Le 36 tue Dom Pérignon » va bientot étre aussi connu
que le 36 quai des Orfévres.

Une centaine de références de bons champagnes de producteurs. de grandes marques et de
cooperatives a €te sélectionnée a I'aveugle par des cenologues. sommeliers. producteurs et est
proposee ici au meme prix qu'a la propriete. « Nos champagnes vont de 14 € 3 280 €
(champagne Salon du Mesnil-sur-Oger). Tous approuves, car un champagne qui n'est pas bon
sera toujours trop cher ».

Ici. le visiteur a droit au cérémonial de la degustation. mais trés adouci. « On est dans un
village tournée vers le champagne, donc on vulgarise en rassurant le néophyte ». L'important,
c'est que les gens se sentent bien et qu'ils aient du ressenti. Le discours n'est pas trop
technique. Les trois coupes sonf servies en méme temps, le chardonnay. le pinot meunier et le
pinot noir. en monocepage.

« Nous leur expliquons les particularités. on les oriente et puis on les laisse tranquilles. a leur
dégustation ». Les dégustations plus techniques et plus subtiles sont laissées aux
professionnels, qui investissent souvent les lisux.

Des Champard'ises

Des Champard'ises peuvent étre servies a tout moment de la journee. Cela consiste en 7
bouchees, dont trois salées et les autres sucrees. Celles-ci sont réalisées avec des produits
locaux. du terroir champenois. comme le paté crotite. les lentillons. la mousse de betterave. la
truite. par un chef de la place d'Epemay. « Nous ne fabriquons rien du tout. a chacun son
métier. nous ne faisons pas concurrence aux restaurants ». Cela permet d'accompagner tres
agreablement un bon verre ef ravit les yeux avant méme le palais.

« Notre bonheur. c'est de rencontrer des gens qui veulent découvrir la Champagne ». confie
Dominique. la maman. « C'est une grande chance de travailler avec des gens en vacances, de
voir briller leurs yeux et de brasser autant de nationalités », assure Julie. « Qu'ils soient
Francais. Anglais. Espagnols ou Ifaliens. leurs perceptions sont différentes ».

Fabienne NOUIRA HUET
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Les jeunes talents a Paris

—

7" h A i ,5_.
leur parrain Jean-Pierre Pernaut .

La journée parisienne organisée par le CDT Mame et Rémi Castillo, (Dites-nous tout production) a
rassemblé une partie du jury (Ann de Keyser, Nicolas Feuillatte, Helene Berthaut Direccte Champagne-
Ardenne, Frederick Nebout office d'Epernay et Philippe Harant CDT Marne) et les Jeunes talents du
champagne et du tourisme :

Xavier Thibaut, La chocolaterie Thibaut, www.chocolaterie-thibaut.com ;

Julie et Mathieu Valade, au 36... rue Dom-Perigon, www.au36.net ;

Jeréme Viard, La Tonnellerie de champagne, www tonnellerie-artisanale.com ;

James Richard Fliniaux, Ay Eco visites-champagne Richard Fliniaux, www.ay-eco-visite.com ;

Charlene Loriot, champagne Xavier Loriot, www.champagne-xavierloriot. com :

Jean-Luc Weber, champagne Alfred Tritant, champagne tritant pagesperso-orange fr ;

Charles Doyard, champagne Doyard, www.champagnedoyard.fr.

Les Jeunes talents sont arrivés a Paris par le bus Au-dela de chez soi, lauréat des Jeunes talents du
tourisme 2013 (Jérdme Ony, Au dela de chez soi, www.audeladechezsoi.com).

lls ont fait la connaissance du parrain des Jeunes talents du tourisme, Jean-Pierre Pemaut et ont eu
I'occasion de visiter les locaux de TF1.

Enfin, une conférence de presse s'est tenue dans le prestigieux show-room parisien du champagne
Nicolas Feuillatte. Les Jeunes talents ont ainsi pu se présenter aux medias nationaux.
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